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ORGANIZACJA IMPREZ OKOLICZNOŚCIOWYCH W
KONFEDERACKA RESTO BAR

WARUNKI REZERWACJI USTALANE SĄ INDYWIDUALNIE, W ZALEŻNOŚCI OD DOSTĘPNOŚCI TERMINU.
 
W DNIU IMPREZY NIE ZAWSZE ISTNIEJE MOŻLIWOŚĆ PRZEDŁUŻENIA REZERWACJI.

JEŚLI PLANUJĄ PAŃSTWO DŁUŻSZE SPOTKANIE, PROSIMY O USTALENIE TEGO NA ETAPIE REZERWACJI.

MAŁA SALA (DO 30 OSÓB)    1 500 ZŁ / H

DUŻA SALA (DO 50 OSÓB) – 2000 ZŁ / H.

MINIMALNY CZAS REZERWACJI: 2 GODZINY

CAŁA KWOTA REZERWACJI DO PEŁNEGO WYKORZYSTANIA NA OFERTĘ LOKALU
      (MENU, ZIMNA PŁYTA, NAPOJE Z KARTY)

REZERWACJA NA WYŁĄCZNOŚĆ: 

ZASADY REZERWACJI I OBSŁUGI GRUPOWEJ

REZERWACJE PRZYJMUJEMY DLA GRUP OD 10 OSÓB

MINIMALNE ZAMÓWIENIE: 10 PORCJI Z JEDNEJ WYBRANEJ POZYCJI MENU

JEDNOLITE MENU DLA CAŁEJ GRUPY (Z MOŻLIWOŚCIĄ UWZGLĘDNIENIA
DIET SPECJALNYCH) PO WCZEŚNIEJSZYM ZGŁOSZENIU

DOSTĘPNE MENU DZIECIĘCE – NIE PODLEGA MINIMALNYM ILOŚCIOM
ZAMÓWIENIA

ISTNIEJE MOŻLIWOŚĆ ZAMIANY DESERU Z MENU NA TORT

DO RACHUNKU KOŃCOWEGO DOLICZANY JEST SERWIS 10%

CZAS REZERWACJI TO 2 GODZINY

KOSZT: 50 ZŁ OD OSOBY ZA KAŻDĄ DODATKOWĄ GODZINĘ

KWOTA DO PEŁNEGO WYKORZYSTANIA NA OFERTĘ LOKALU
      (NP. ZIMNA PŁYTA LUB NAPOJE Z KARTY)

DECYZJĘ O EWENTUALNYM PRZEDŁUŻENIU NALEŻY PODJĄĆ NA ETAPIE USTALANIA
SZCZEGÓŁÓW REZERWACJI.

MOŻLIWOŚĆ WYDŁUŻENIA REZERWACJI:

OPCJE DOSTĘPNA PO WCZESNIEJSZYM USTALENIU 
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ZESTAWY

ZUPA
DANIE GŁÓWNE
DESER

110 ZŁ/OS

PRZYSTAWKA 
DANIE GŁÓWNE
DESER

140  ZŁ/OS

PRZYSTAWKA
ZUPA
DANIE GŁÓWNE
DESER

150  ZŁ/OS

I

II

III

NAPOJE GAZOWANE/SOKI, KAWA/HERBATA/ALKOHOLE
LICZONE WEDŁUG ZAMÓWIENIA

DO KAZDEGO ZESTAWU ISTNIEJE MOŻLIWOŚC ZAMÓWIENIA
ZIMNEJ PŁYTY 

4 POZYCJE   50 ZŁ/OS
6 POZYCJI    70 ZŁ/OS
8 POZYCJI    90 ZŁ/OS
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PRZYSTAWKI  
MARYNOWANY ŁOSOŚ Z RUKOLĄ
INDYK W ZIOŁACH Z MAJO PAPRYKOWYM
TERINA Z KURCZAKA
PIECZONA DYNIA Z WĘDZONYM TWAROGIEM

ZUPY
ROSÓŁ Z MAKARONEM
KREM Z ZIELONYCH SZPARAGÓW
BULION CIELĘCY Z WARZYWAMI
KREM GRZYBOWY Z PIANKĄ
KREM ZE SZPINAKU

DANIA GŁÓWNE

FASZEROWANA PIERŚ Z KURCZAKA Z SUSZONYMI POMIDORAMI
ESKALOPKI Z SZYNKĄ PARMEŃSKĄ, ŚWIEŻĄ SZAŁWIĄ I SOSEM Z BIAŁEGO WINA
ROLADKA Z INDYKA ZE SZPINAKIEM I SOSEM SEROWYM
POLĘDWICZKA WIEPRZOWA W BOCZKU Z SOSEM GRZYBOWYM
ŁOSOŚ Z GRILLA Z FASOLKĄ SZPARAGOWĄ
PIECZONE BATATY Z ZIELONĄ FASOLKA SZPARAGOWA I SMAŻONYM SEREM HALLOUMI
GRILLOWANY BAKŁAŻAN Z KOZIM SEREM

DODATKI

GNOCCHI
KLUSKA ŚLĄSKA
MŁODE ZIEMNIAKI
GRATEN ZIEMNIACZANY
ORKISZ Z JĘCZMIENIEM I WARZYWAMI
KOPYTKA
KUSKUS Z WARZYWAMI

 (DO WYBORU 1 POZYCJA )

(DO WYBORU 1 POZYCJA ) 

(DO WYBORU 1 POZYCJA) 

(DO WYBORU 1 POZYCJA)
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DESERY

SERNIK Z MALINOWĄ GALARETKĄ
BROWNIE CZEKOLADOWE Z ORZECHAMI
TARTOLETKA KAWOWA
TARTOLETKA Z PISTACJAMI I MUSEM Z MALIN
TARTOLETKA CZEKOLADOWA Z ORZECHAMI LASKOWYMI
SZARLOTKA Z SOSEM ANGIELSKIM

ZIMNA PŁYTA 

TATAR WOŁOWY Z PIKLAMI, MASŁEM I PIECZYWEM
TATAR Z ŚWIEŻEGO ŁOSOSIA Z SOKIEM Z LIMONKI I KOPERKIEM
PIECZONE HALOUMI Z CHLEBKIEM TURECKIM I PASTĄ Z PAPRYKI
SAŁATKA Z KURCZAKIEM, MAKARONEM ORZO, SELEREM NACIOWYM I WĘDZONYM SEREM
SAŁATKA Z JAJEK PRZEPIÓRCZYCH Z PIKLAMI
SAŁATKA Z PLEŚNIOWYM SEREM, RUKOLĄ I WINOGRONEM
DESKA SERÓW
DESKA WĘDLIN
QUICHE SEROWE Z KURKAMI

(DO WYBORU 1 POZYCJA)



MENU DZIECIECE 

ZUPA 

ROSÓŁ Z MAKARONEM
KREM POMIDOROWY
ZUPA POMIDOROWA Z MAKARONEM

DANIE GŁÓWNE

PANIEROWANE FILECIKI Z KURCZAKA Z FRYTKAMI I ZESTAWEM SURÓWEK
PULPECIKI Z INDYKA W SOSIE KOPERKOWYM Z RYŻEM JAŚMINOWYM

DESER

LODY Z OWOCAMI I BITĄ ŚMIETANĄ
NALEŚNIKI Z CZEKOLADĄ
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(DO WYBORU 1 POZYCJA)

(DO WYBORU 1 POZYCJA)

(DO WYBORU 1 POZYCJA)

70 ZŁ /OS


