
OFERTA 
WIELKANOCNA

PIECZONA POŁÓWKA  KACZKI Z JABŁKAMI                                                                 68 zł
WOLNO PIECZONY FILET Z PIERSI KURCZAKA KUKURYDZIANEGO Z SOSEM
MAJERANKOWYM
                                                                                                                    180-200 g 36 zł/szt

                    
ŻUREK Z BIAŁĄ KIEŁBASĄ, BOCZKIEM I ZIEMNIAKAMI                               0,9 l   38 zł/szt
na zakwasie z mąki razowej ze świeżym chrzanem
      
ŻUREK NA ZAKWASIE Z MĄKI RAZOWEJ ZE ŚWIEŻYM CHRZANEM          0,9 l   26 zł/szt 

KREM CHRZANOWY na zakwasie z żurku                                                     0,9 l   26 zł/szt 

PATE Z KACZEJ WĄTRÓBKI  z figami i tymiankiem                                   200 g   32 zł/szt

PASZTET Z BIAŁEJ FASOLI z wędzoną śliwką i orzeszkami                       200 g   24 zł/szt

ŚWIEŻY CHRZAN  z jajkiem                                                                           200 g   16 zł/szt

SOS TATARSKI Z ANCHOIS z kaparami i grzybami                                      200 g   19 zł/szt

SERNIK TRADYCYJNY                                                                                       600 g      60 zł 
PASCHA                                                                                                             600 g      90 zł

ZapraszamyZapraszamy

ODBIÓR piątek  3. 04 do 17:00

ZAMÓWIENIA PRZYJMUJEMY do poniedziałku   30. 03

HELLOKONFEDERACKA@GMAIL.COM

Konfederacka Resto BarKonfederacka Resto Bar
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NASZE PORADY

                   
DO KREMU CHRZANOWEGO DODAJ GOTOWANE JAJKO PRZEPIÓRCZE 

PIECZONA POŁÓWKA KACZKI Z JABŁKAMI I MAJERANKIEM 

     ROZGRZEJ PIEKARNIK DO 180’C , ODPAKUJ KACZKĘ UMIEŚĆ NA BLASZCE Z       
     PAPIEREM DO PIECZENIA / LUB W NACZYNIU ŻAROODPORNYM 
     (BEZ PAPIERU DO PIECZENIA)  I ZAPIEKAJ KACZKĘ AŻ SIĘ ZAGRZEJE I ZRUMIENI.     
     MOŻESZ JA PODAĆ Z 
     KOPYTKAMI ZIEMNIACZANYMI I MODRĄ KAPUSTĄ ( dostępne w naszym lokalu)

WOLNO PIECZONY FILET Z PIERSI KURCZAKA KUKURYDZIANEGO  Z SOSEM
MAJERANKOWYM 

     ROZGRZEJ PIEKARNIK DO 180’C, ODPAKUJ FILET I  UMIEŚĆ NA BLASZCE Z  
     PAPIEREM DO PIECZENIA / LUB W NACZYNIU ŻAROODPORNYM 
     (BEZ PAPIERU DO  PIECZENIA) I ZAPIEKAJ AŻ SIĘ ZAGRZEJE I ZRUMIENI. 

     MOŻESZ JA PODAĆ Z PIECZONYMI WARZYWAMI 
     UŻYJ WARZYW KORZENIOWYCH - MARCHEW, KORZEŃ PIETRUSZKI, ZIEMNIAKI,   
     BURAKI LUB DYNIE, BATATY, LUB INNE KTÓRE LUBISZ, 
     POKRÓJ JE W KOSTKE / PLASTRY, POLEJ OLIWĄ, DODAJ PRZYPRAWY 
     (NP. SÓL, PIEPRZ, ZIOŁA)  
     PODAJ Z SOSEM MAJERANKOWYM, KTÓRY WYSTARCZY PODGRZĆ 


